Curriculum Vitae (CV)

1. Nom de famille : BEN SALEM
2. Prénom: NIZAR
3. Date de naissance : 31 AOUT 1972
4, Nationalité: TUNISIENNE
5. Statut civil : MARIE
Adresse : 13 rue Kadi Yadh Cité el khadra 1003 Tunis
Téléphone: 71705135-71773 339
Fax : 71705 408
Mobile: 20 349 904 — 98 349 904
E mail : act-consult@planet.tn / nizar.bensalem@topnet.tn
6. Diplomes:
Institution Université de Lille — France
Dipléme DESS Administration des entreprises (1999)
Equivalence 1268 :Master professionnel : Administration d’entreprise
Institution Ecole Supérieure des industries alimentaires
Dipléme Diplome d’Ingénieur en Agro Alimentaire (1996)
Organisme PROCERT -Suisse
Diplome Auditeur Tierce Partie 1ISO 9001- 1SO 22000- BRC  (2006)
Organisme I CUBE -Suisse
Diplome Lead Auditor FSMS- ISO 22000 (2007)
Lead Auditor SMQ —-1SO 9001  (2008)
Organisme PROCERT - Suisse
Diplome Formation sur la Norme 1SO 22000 : systtme de management et
de la sécurité alimentaire (2005)
Organisation Jeune Chambre Internationale
Diplome Diplome de Formateur PRIME (2004)
Dipléme de Formateur Certifié CLT (2006)
7. Connaissance des langues étrangeres : (évaluation de 1 a 5 avec 5 comme maximum)
Langue Lu Parlé Ecrit
Arabe 5 5 5
Francais 5 5 &)
Anglais 4 3 4

8. Organisations Professionnelles :

Membre de I’ordre des Ingénieurs de Tunisie

Membre du comité de certification de la TUNAC

Membre fondateur de I’association TUNISIA QUALITY & EXCELLENCE
Membre du comité technique « management de I’innovation » a PINNORPI
Membre du comité technique CT 110 « management de la qualité » 8 PINNORPI
Membre et Formateur de la Jeune chambre Economique de L’ Ariana depuis 1996

9. Compétences Complémentaires
Bonnes Connaissances sur outils Microsoft Office.



mailto:act-consult@planet.tn
mailto:nizar.bensalem@topnet.tn

Bonnes connaissance sur des logiciels de gestion de la production, de la maintenance et de
tracage de plan et aménagement des locaux

Conception de logiciel de contrdle hygiene avec la société SERENITY SOFT (2006)

10. Position actuelle :
Consultant et Formateur & ACT Consult

Enseignant contractuel : Les bases de la qualité a ’ESTI (Ecole Supérieure de
Technologie et d’Informatique (2006-2007 , 2007-2008 et 2008-2009)

Enseignant vacataire : HACCP a I’Institut des sciences et Techniques de la Santé de

+ + + ¢

Tunis. (2006-2007)

Enseignant vacataire : Assurance qualité a I’Ecole d’art de décoration de Tunis (2006-

2007)

Auditeur Tierce Partie 1SO 9001-1S0 22000 et BRC avec PROCERT
Membre de I’équipe d’experts chargés de la validation des cahiers des charges des

produits de marque propre MDD pour CARREFOUR-CHAMPION TUNISIE (UHD)

11. Expériences spécifiques a I’étranger

Pays Année (s) Court description

France Janvier 2002 | Stage de formation a gestion de production et de la
qualité¢ chez LENOTRE PARIS dans le cadre de la
franchise

Maroc Octobre 2002 | Participation au VIII¥™s Journées Scientifiques —
AUF — 7-9 octobre 2002, Marrakech, Maroc

Suisse Janvier 2006 | Audit 1°® phase de certification 1SO 22000 de la société
PRODUITS EPAGNY située a la Gruyeres avec
PROCERT suisse

France Mars 2008 Participation 8 EUROPAIN 2008

France Septembre 2008 | Participation aux journées auditeurs (suivi de la
réglementation européenne et mise a jour des normes
I1ISO

France Octobre 2008 | Participation au SIAL 2008

12. Qualifications Principales

. . . . iex . . Audit Audit
Activité Région Référentiel |Assistance N
Interne | certification
ENTREPRISE
SOCIETE PAPARONE Patisserie et confiserie Charguia 1 ISO 9000v1994 X
SOCIETE PATISSERIE Charguia 1
BEN YEDDER Patisserie et confiserie ISO 9001v2000 X
SOCIETE GOUTSET Charguia 1
SAVEURS Patisserie et confiserie ISO 22000 X
Conditionnement de Utique ISO 9001 &

Société UTIQUE FRUIT dattes 22000 X
Patisserie LA MEGRINOISE | Patisserie et confiserie Mégrine ISO 22000 X

Kairouan ISO 9001 &
Société SONEM Eaux minérales 22000 X

Hawaria ISO 9001 &
Société COMOCAP Conserves alimentaires 22000 X
Société DEYMA Dattes fourrées Charguial ||FS X

Yasmine
Les Hotels Hammamet |ISO 22000 X
Société PACK PLUS Emballages alimentaires Zaghouan ISO 22000 X
Société PLAST PACK Emballages alimentaires | Zaghouan ISO 22000 X
Société TUNISIE Mahdia
SANITAIRE Sanitaire ISO 9001v2000 X




Activité Région Référentiel |Assistance Audit A.“.‘dlt.
Interne | certification
ENTREPRISE
Société STBO Boissons gazeuses Kasserine  |1SO 22000 X X
Conditionnement de Naasene X
Société ETS Nouri & Cie dattes ISO 22000 X
Meubles de bureaux et | Charguia 1 X
Société LE METAL signalisation ISO 9001v2000
Société ALFA Production de foie gras | Birine — X
INTERNATIONAL et canard sijoumi ISO 22000
Conditionnement de Grombalia X
Société SAGES dattes ISO 22000 X
Société SOUAD Patisserie et confiserie Soukra ISO 22000 X X
Produits cosmétiques et | Nabeul X
Société CERINA paramédicaux ISO 22000 X
Société EDICHEM Imprimerie Charguial |]SO 9001v2000 X X
Conditionnement de Beni khalled | Management X
Société VACPA dattes de I'Innovation
Société PATISSERIE Sfax Management X
MASMOUDI Patisserie de I'Innovation
Sfax Management X
Société PC EMBALLAGE Emballage en carton de I'Innovation
Zaghouan Management X
Société PLAST PACK Emballages alimentaires de I'Innovation
Société VARIETE Mghira Management X
INDUSTRIELLE Emballages alimentaires de I'Innovation
Société PLASTIFORM Emballages alimentaires | Soukra X
Industrie des luminaires | Zaghouan
Société CGF UNIVER automobiles X
Séchage de tomate et Hawaria
conditionnement de
société AGRI FOOD produit de la péche) X
société AGRO FRESH Séchage de tomate Monastir X
yaourt, laits Soliman
Société DELICE DANONE fermentés X
Sfax Qualité
Sécurité
Société TUNISIE COLLE La Colle Environnement X
Bizerte Qualité
Sécurité
Société SOBITEX Textile Environnement X
Conserves Grombalia | Sécurité
Société SCAP CB alimentaires Environnement X
Composants Mateur Prix national
Société LIONI automobile qualité X
Sfax Prix national
Société CONFISERIE TRIKI | Alimentaires qualité X
Imprimerie, Sfax Prix national
Sicieté EL KHOUTAF Cartonnerie qualité X
LA ROSE BLANCHE Pates alimentaires | Sousse Management X
de I'Innovation
PATISSERIE SAGNI Patisserie Kairouan Management X
de I'Innovation
STE ALIMENTS DU Gasfa Management X
CENTRE de I'Innovation
NOPAL Cactus Bio Kasserine | Management X




de I'lInnovation
STBO Boissons gazeuses Kasserine | Management X
de I'lnnovation
SICAM Conserves Beja Management X
alimentaires de I'lnnovation
MILED ABIDA Conserves Le Kef Management X
alimentaires de I'lnnovation
SIEM MELINA Eaux naturelles Siliana Management X
de I'lnnovation
13. Réalisation d’études :
Nature Période
ENTREPRISE
Ets SOFIEN ELLOUBI Etude D’impact sur ’environnement Mars 2006
Ets HANI SAID Etude D’impact sur ’environnement Mai 2006
PLASTIFORM Etude D’impact sur I’environnement Mai 2007
STE UNIVERS RECYPLAST LTD Etude D’impact sur I’environnement Novembre 2007
STE Tunisie Emballage Services TES | Etude Technico-économique Mai 2006
GMG Charguia et JCI Ariana Plague signalétique zone charguia 2 2008
Enquéte nationale sur I’innovation au sein
GTZ des entreprises tunisienne 2008
Diagnostic sectoriel sur ’innovation et la
fonction R&D au niveau du centre
GTZ technique de I’agro alimentaire Mai 2009

14. Expérience professionnelle :
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Date : depuis 2005

Pays : Tunisie

Société : Cabinet ACT Consult
Position : Gérant /Consultant
Courte description :

Assistance a la mise en place de systémes de management de la qualité conformément a
la norme 1SO 9001 V 2000

Assistance, conseil & modélisation d’un systéme qualité conformément aux normes 1SO
22000 / 2005

Assistance a la mise en place de systemes de management de I’Innovation

Assistance & conseil a la mise en place de plans de pilotage et de tableau de bord des
projets dans le cadre de I’assistance qualité

Formation et réalisation des Audits qualité internes conformément a la norme : 1SO
9001 : 2000 et 1SO 19011

Etude de projet, et implantation des sites de production

Etudes de mise a niveau

Etude d’impact sur I’environnement




Date : De Janvier 2003 a 2005
Pays : Tunisie
Société : Gouts et saveurs (Franchise de LENOTRE PARIS)
Position : Directeur Technique et Qualité
Courte description :
«» Chef de projet : Implantation étude des besoins

1. plan d’implantation et conformité aux exigences légales et réglementaires
2. Seélection des fournisseurs et sous traitants

3. Suivi des travaux d’implantations

4, Adaptation de la gamme de produits a fabriquer avec I’équipe LENOTRE

+» Gestion de la production, Gestion de la qualité, Gestion des stocks
1. Conception d’un logiciel de gestion de la production
2. Suivi des couts de revient des produits
3. Elaboration et suivi des stocks MP et PF
4. Elaboration des cahiers des charges avec les fournisseurs et suivi des achats

’0

Formation du personnel et adaptation des produits frangais au marché tunisien
1. Définition des profils de postes en relation avec le projet
2. Réalisation des entretiens d’embauche de 1’équipe de production
3. Formation et assistance du personnel recruté
4. Suivi et gestion des compétences
% Assistance et mise en place d’un systtme HACCP
1. Formation et assistance de I’équipe chargée de la sécurité des aliments
2. Suivi des audits hygiene et veille réglementaire
3. Porte parole vis-a-vis des autorités liés a I’hygiéne et respect de la conformité
¢ Assistance et mise en place d’un systéme management de la qualité

®,

* Formation et réalisation des Audits qualité internes conformément

)

L)

Date : De 01 Juillet 2000 au 31 Décembre 2002
Pays : Tunisie
Société : Société PATISSERIE BEN YEDDER
Position : Directeur Production et Qualité
Courte description
%+ Assistance a la mise en place de systéemes de GPAO
» Assistance et mise en place de systeme de GMAO
% Assistance & conseil a la mise en place d’un systéme qualité et HACCP conformément a
I norme (DS 3027)
¢ Audits qualité interne conformément a la norme : (DS 3027)

o
*

K/

Date : De Novembre 1996 a Juin 2000

Pays : Tunisie

Société : Société PAPARONE

Position : Responsable Production et Qualité

Courte description
% Mise en place d’une gestion de la production

% Elaboration des tableaux de bord production, stock et maintenance

% Assistance et mise en place des bonnes pratiques de fabrication et d’hygié¢ne (BPF et
BPH)
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